
LA VERITÀ

DENOMINATION Chianti Classico Riserva DOCG
WINE TYPE Dry red 
VINEYARD LOCATION San Casciano
SOIL Galestrico
VINEYARD TRAINING SYSTEM Archetto Toscano, Cordone
DENSITY SYSTEM 4500 vines/hectare
VINEYARD AGE 10-20 years 
YIELD 52,5 hl/hectare 
HARVEST DATE September/October
AGING Partial per at least 24 months in oak and
6 months of steef
SIZE BOTTLE 750 ml.
BOTTLES PER CASE 6
ALCOHOL 14% - 14,5%

DENOMINAZIONE Chianti Classico Riserva DOCG
TIPO DI VINO Rosso secco
UBICAZIONE VIGNETI San Casciano, Tavarnelle
SUOLO Galestrico
FORMA DI ALLEVAMENTO Archetto Toscano, Cordone
DENSITA’ DI IMPIANTO 4500 viti/ettaro
ETA’ DEI VIGNETI  10-20 anni
RESA 52,5 hl/ha
DATA DELLA VENDEMMIA Settembre/Ottobre 
AFFINAMENTO in parte per almeno 24 mesi in legno
e 6 mesi in acciaio
FORMATO BOTTIGLIA 750 ml.
BOTTIGLIE PER CARTONE  6
GRADO ALCOLICO 14% - 14,5%   

La combinazione dei vitigni che compongono questo vino, esprimo-
no in “VERITÀ” il carattere del terreno dal quale provengono.
I sentori di ribes, insieme a quelli di arancio, giaggiolo, vaniglia, 
cacao ne fanno un vino dal bouquet complesso, ricco e accattivante. 
L’armonia della bocca con la mineralità e il ritorno retrolfattivo 
fanno il capolavoro del “LA VERITÀ”, creando suggestioni sensoriali 
che stimolano le papille gustative e spingono un altro sorso di questo 
ottimo vino.
Si abbina molto bene a piatti di carne rossa alla griglia, in umido e 
selvaggina.

�e combination of the vines that make up this wine, express in 
“VERITÀ” ("TRUTH") the character of the soil from which the grapes 
are part of .
�e hints of currant, together with those of orange, iris, vanilla and 
cocoa make it a wine with a complex, rich and captivating bouquet. 
�e harmony of the mouth with the minerality, and the retrolfative 
return make the masterpiece of  “LA VERITÀ” ("THE TRUTH"), 
creating sensory suggestions that stimulate the taste buds to ask for 
another sip of this excellent wine.
It goes very well with grilled or stewed red meats and wild/ hunted meat.


	7574ca6f4b41da4d6aaf2a47f3f3745110e4c9bf494d60939b7b9897c2391f2b.pdf

